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ВВЕДЕНИЕ.

ГЛАВА I. СОВРЕМЕННЫЕ ТЕНДЕНЦИИ ПРОИЗВОДСТВА МОЛОЧНЫХ ПРОДУКТОВ С СИНБИОТИЧЕСКИМИ СВОЙСТВАМИ.

1.1. Медико-биологические аспекты создания молочных продуктов-синбиотиков.

1.2. Синбиотики, как продукты функционального питания.

1.2.1. Использование пробиотических микроорганизмов при производстве кисломолочных продуктов.

1.2.2. Пребиотики, как компоненты продуктов-синбиотиков.

1.3. Пути повышения метаболической активности молочнокислых бактерий и бифидобактерий и критерии их подбора.
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