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содержания эндогенного кальция в плодах из интенсивных садов двух зон Молдавии и показана в производст­ венных условиях эффективность предуборочной обработки плодов хлористым кальцием, значительно снизившей развитие физиологиче­ ских заболеваний цри их хранении. Основные положения, выносимые на защиту: - выращивание плодов пальметтной яблони в интенсивной куль­ туре в условиях задернения многолетними травами...
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это заболевание возникает от избытка уксусной кислоты в тканях яблок. 1.3. Химический состав и качество плодов яблони в зависи­ мости от условий выращивания. Существенное влияние на качество плодов яблони оказывают почвенно-климатические условия и комплекс агротехнических прие­ мов, применяемых в садах. Исследования качества плодов в садах старого типа, прове­ денные в разных зонах плодоводства СССР, разньми авторами (33, 102)...
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1.1. Углеводный и фенольный обмен при созревании плодов

1.1.1. Углеводы плодов и их метаболизм

1.1.2. Полифенолы и обмен их при созревании яблок

1.2. Обмен органических кислот плодов.

1.3. Химический состав и качество плодов яблони в зависимости от условий выращивания

1.4. Влияние экзогенного кальция на обмен веществ растений (вегетативные органы и плоды)
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3.2.1. Углеводный обмен.

3.2.1.1. Накопление и превращения растворимых Сахаров

3.2.1.2. Динамика превращения пектиновых веществ.

3.2.2. Изменение в содержании титруемой кислотности

3.2.3. Обмен фенольных соединений

3.3. Изменения в метаболизме углеводов и фенольных соединений при послеуборочном дозревании яблок послеуборочно обработанных раствором хлористого кальция.

3.3.1. Уровень содержания и локализация эндогенного кальция в яблоках съемной зрелости
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3.4. Изменения в химическом составе плодов, обработанных СаС!^ до съема, в темпах созревания их и подверженности физиологическим растройствам (визуальная оценка).

3.4.1. Содержание эндогенного кальция в плодах до обработки раствором СаС!^ и изменения в суммарном содержании эндо- и экзогенного кальция в хранящихся плодах.

3.4.2. Количественные и качественные изменения пектиновых веществ и фенольных соединений в хранящихся плодах.

3.4.2.1. Пектиновые вещества

3.4.2.2. Фенольные соединения
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