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в соответствии с этим решались следующие основные задачи: 1 . Определить переваримость зерна, ячменя при разных пара­ метрах обработки его раствором каустической соды, 2. Изучить изменения химического состава зерна ячменя в ре­ зультате различных способов физической и химической обработки, 3 . установить эффективность использования обработанного зерна при откорме молодняка жвачных животных с учетом качества получаемой...
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