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2.4 Методика ферментативной обработки зерна ржи

2.5 Методика культивирования микроорганизмов

2.5.1 Методика культивирования Ьеисопоя^с те.чеШего/Ле.ч на ферментолизате лигноцеллюлозного сырья и синтез внеклеточных полисахаридов

2.5.2 Культивирование дрожжей рода Ьурот1сея на ферментолизате лигноцеллюлозного сырья и синтез внеклеточных полисахаридов

ГЛАВА 3 РЕЗУЛЬТАТЫ И ИХ ОБСУЖДЕНИЕ

3.1 Исследование химического состава сырья

3.1.1 Сахаросодержащее сырье

3.1.2 Лигноцеллюлозное сырье

3.1.3 Крахмал со держащее сырье

3.2 Интенсификация технологических процессов обработки растительного сырья

3.2.1 Экстракция сахаросодержащего сырья
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3.3.1 Культивирование Leuconostoc mesenteroides на ферментолизате лигноцеллюлозного сырья и синтез внеклеточных полисахаридов
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3.4 Разработка технологии комплексной переработки растительного сырья
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