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состав желчи бычков и буйволят имеет различия. Как видно из табл. 6, у буйволят при контрольном рационе содержится больше фосфолипидов, свободного холестерина, НЭ1К, чем у бычков, Это было отмечено также Кафаровым и др, (1972). При включении в рационы жиров и селенита натрия наблюдались существенные
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транспорт увели­ чился на 9,18 г {?< 0,01) и 7,63 г (Р< 0,02). При сравнении ра­ ционов, содержавших жир и жир с селенитом натрия, видно, что при последнем содержание фосфолипидов у бычков и буйволят повышается. Что касается их печеночно-кишечного транспорта, то у бычков он увеличивается на 9,21 г/сутки
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