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ОСНОВНЫЕ ВЫВОДЫ И РЕЗУЛЬТАТЫ
1)	Систематизированы и обобщены результаты экспериментов и данные литературных источников, установлены и проанализированы зависимости для расчета теплофизических, структурно-механических и гигроскопических характеристик продуктов и концентратов из растительного сырья в реальных диапазонах изменения их влажности и температуры в процессе сушки.
2)	Проведен анализ и дана оценка влиянию степени измельчения капиллярно - пористой клеточной структуры, температуры и влажности растительного материала на теплофизические, структурно-механические и гигроскопические характеристики продуктов и концентратов из растительного сырья.
3)	Исследован механизм взаимодействия продуктов и концентратов из растительного сырья с водой, дана характеристика растительным материалам как объектам сушки, представлена классификация видов и энергий связи влаги с растительным сырьем в увязке с процессом обезвоживания. Разработан аналитический метод расчета процессов сорбции водяного пара продуктами и концентратами из растительного сырья.
4)	Установлены зависимости сорбционной активности сухих растительных материалов от относительной влажности и температуры воздуха рабочих зон для расчета рациональных промежутков времени при выполнении технологических операций по переработке, транспортировке, фасовке, упаковке и др.
5)	Проанализирован механизм и особенности внутреннего массопереноса при взаимодействии продуктов и концентратов из растительного сырья с водой. Дана оценка эффективности использования тепловой энергии с учетом термодинамических потерь тепла в процессе обезвоживания.
6)	Разработан аналитический метод расчета термодинамических параметров, дифференциальных изменений свободной энергии, связанной энергии и теплового эффекта сорбции при взаимодействии продуктов и концентратов из растительного сырья с водой. Для практического применения, определения физико-химических характеристик и расчета термодинамических параметров разработаны программы для ЭВМ (Свидетельства об официальной регистрации программы для ЭВМ № 2013614147, №2014613311, 2015619010, 2015619046) и получен патент на полезную модель 120236РФ.
7)	Исследован механизм внутреннего тепломассопереноса при сушке в диспергированном состоянии продуктов переработки растительного сырья. Дана комплексная оценка тепломассообмену и внутреннему тепломассопереносу при сушке растительного сырья в диспергированном состоянии. Проанализирован механизм влагоудаления при формировании капиллярно-пористой структуры растительных материалов при конвективной и конвективно-радиационной распылительной сушке. Исследован процесс конвективно-радиационной сушки во взвешенном состоянии плодоовощных продуктов.
8)	Установлены закономерности изменения во времени процесса комплекса основных параметров высушиваемого продукта (переменные во времени процесса свойства, форма, размер, структура частиц), которые оказывают влияние на характер и скорость тепломассообменных процессов при конвективной и конвективно-радиационной распылительной сушке. Установлены функциональные зависимости скорости сушки для различных растительных материалов при различных режимах для расчета рациональных параметров и времени процесса сушки при проектировании сушильной техники.
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