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ПА - протеолитическая активность

ДЭАЭ-целлюлоза - диэтиламиноэтилцеллюлоза

280 ~ поглощение света образцом при длине волны 280 нм эфф ~ эФФективная константа Михаэлиса кин - константа скорости инактивации

V - начальная скорость реакции pi - изоэлектрическая точка трис - 2-амино-2-гидроксиметилпропан -1,3 - диол КМ - карбоксиметил
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