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ОСНОВНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ РАБОТЫ И ВЫВОДЫ.
1.	На основе системного анализа поточных механизированных линий производств халвы выявлена подсистема, вносящая наибольшую нестабильность в работу линии, по показателям качества готовой продукции. Такой подсистемой является подсистема образования халвы в виде отдельных брикетов.
2.	Разработана методика проведения исследований и получены реологические параметры и адгезионные свойства халвы на стадии формования, показана возможность моделирования свойств халвы при формовании, в виде тела Сен-Венана. А также получены расчетно-практические данные по адгезии слоев двухслойных халвичных изделий.
3.	Разработана математическая модель процесса резания халвы плоскими ножами, позволяющая рассчитывать усилие резания и прогнозировать объем возвратных отходов в виде мелкой крошки.
4.	Установлено, что способ формования халвичного брикета является определяющим фактором, обуславливающим реологические характеристики халвы. Установлено, что формование халвы с
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валковым нагнетанием обеспечивает рациональную структуру халвы по потребительским показателям.
5.	Установлена связь параметров адгезии двухслойных брикетов от длительности и усилия нагружения, получены уравнения регрессии, которые могут служить основой расчета устройств и механизмов обеспечивающих формование двухслойных изделий.
6.	Экспериментально подтверждена адекватность теоретической модели процесса формования резанием. Определены рациональные параметры процесса резания при формовании халвы в брикеты для уменьшения отходов в виде мелкой крошки на 0,3% и снижения усилий при резании плоским ножом, минимальное значение усилия получено при температуре халвичной массы 60°С, угле наклона лезвия ножа 60° и скорости 3м/сек.
7.	Разработана конструкция машины для формования двухслойных кондитерских изделий, обеспечивающих рациональные режимы при соединении слоев и резания их на брикеты, одновременно разработан узел получения халвичного брикета других линейных размеров (28x18x76), который устанавливается на действующих машинах для формования брикетов халвы, формующих брикеты (28x18x38).
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